


καλωϚ ΗΡΘΑΤΕ

Wir heißen Sie

herzlich Willkommen

bei uns im familiengeführten

Restaurant ZEUS.

Lassen Sie den Alltag hinter sich, freuen

Sie sich darauf, von den Köstlichkeiten

der griechischen Küche verführt zu werden.

Genießen Sie die Vielfalt unserer Speisekarte 

und gönnen Sie sich schmackhafte Momente

zu jedem Anlass.

Eine bunte Auswahl an griechischen

Vorspeisen „Mezedes“ und feinen Grill- und 

Ofen-Spezialitäten werden täglich für Sie

frisch zubereitet.

Familie Savvidis und Team...

...sagen „Ja mas“ und „Kali orexi“.

Auf Ihr Wohl und guten Appetit!

Seit 2008in Melle



 

Räumlichkeit bis zu 35 Personen                                                                                                                              
Familienfeiern (Geburtstage, Hochzeiten, Taufe, Konfirmation) Betriebsfeste 

  



Traditionelles
griechisches Buffet

Freitag - Samstag  17: 00 Uhr  -  21: 00 Uhr
Sonntag  11: 30 Uhr  - 14 : 00 Uhr, 17:00 Uhr - 21:00 Uhr

Warmes Buffet
Rumpsteak, Lammfi let, Schweinesteakröllchen

mit Schafskäse gefüllt, Gyros,
Bifteki, Soufl aki, Gyros mit Metaxasoße

(Wechselnde Gerichte vorbehalten)

Als Beilagen
Knoblauchkartoffeln, Tomatenreis,

Pommes und Zwiebelkartoffeln

Frischer gemischter Salat und Zaziki wird
nach Belieben am Tisch serviert.

Als Dessert
Vanilleeis mit Amarenakirschsoße (Schokosoße),

Sahne und Schokoraspeln

Erwachsene  23,50 € pro Person
Kinder  11-13 Jahre  15,50 €
Kinder  5 -10 Jahre  9,50 €
Kinder  bis 4 Jahre  4,50 €

oder á la carte



Vorspeisen
Alle Vorspeisen werden mit frischem Baguette serviert (4)

1. Zaziki (2)           6,30 €

Joghurtcreme mit Gurken und Knoblauch, hausgemacht

2. Gegrillte Peperoni (2)         7,00 €

Mit Zaziki

4. Dicke Bohnen (2,4)         8,00 €

Überbacken mit Schafskäse

7. Dolmadakia in Soße (2)         7,90 €

Weinblätter gefüllt mit Reis

10. Feta Saganaki (2,14)         9,90 €

Überbackener Schafskäse mit Tomaten,

Peperoni und Knoblauch

Salate
Alle Salate werden mit frischem Baguette serviert (4)

40. Original griechischer Bauernsalat (2,14)       11,70 €

Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Peperoni und Schafskäse

41. Olympia Salat mit Hähnchenbruststreifen (2)     14,60 €

Gurken, Tomaten, Eisbergsalat, Oliven, Peperoni und Goudakäse

44. Zeus Salat mit Gyros (2,14)        13,90 €

Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Peperoni und Schafskäse

Zu allen Salaten bieten wir Ihnen unsere

pikanten hausgemachten Salatsoßen an:

Joghurt- oder Balsamico Dressing (13)

Alle Preise inkl. gesetzlich geltender MwSt. und Bedienung in Euro.

Zusatzstoffe: 1. Ei; 2. Laktose; 3. Trockenobst; 4. Glutenhaltiges Getreide;

5. Konservierungsstoffe; 6. Nüsse; 7. Farbstoffe; 8. Süßungsmittel; 9. Schwefeldioxide

u. Sulfide <10 mg/kg; 10. Koffeinhaltig; 11. Chininhaltig; 12. Alkohol; 13. Joghurtdressing
enthält (1,2,4); 14. Weißkäse mit Schafskäse gemischt enthält (2)



Fischgerichte

50. Calamari (2,4) Mit Zaziki                 18,00 €

51. Seezungenfilet (2) Mit Zaziki                  19,50 €

52. Solomos - Lachsfilet (2)       19,90 €

Rotes Lachsfilet mit Zaziki

Spezialitäten vom Grill

55. Bifteki (2,14)           16,50 €

Hacksteak gefüllt mit Schafskäse und Zaziki

56. Souflaki (2)          16,50 €

2 Fleischspieße vom Schwein mit Zaziki

57. Schweinesteak (2) Mit Zaziki        16,90 €

58. Hähnchenbrustfilet (2) Mit Zaziki                 18,50 €

59. Suzuki (2) 3 Hacksteaks mit Zaziki       16,00 €

60. Rinderleber (2)                   16,90 €

Mit gerösteten Zwiebeln und Zaziki

Gyros Grill Spezialitäten

65. Gyros (2) Große Portion mit Zaziki                14,90 €

66. Akropolis Teller (2)          17,50 €

Gyros mit Souflakispieß und Zaziki

68. Roxana Teller (2)         17,90 €

Gyros mit Hähnchenbrustfilet und Zaziki

70. Ares Teller (2)          18,90 €

Gyros, Souflakispieß und Bifteki mit Zaziki

71. Georgios Teller (2) Gyros mit 2 Suzuki und Zaziki    17,90 €

72. Volos Teller (2) Gyros mit Bifteki und Zaziki     17,90 €

75. Meller Teller (2,14)         21,50 €

Schweinefilet gefüllt mit Schafskäse und Zaziki

Zu allen Gerichten servieren wir für Sie Salat.

Beilage inkl. im Preis nach Wahl

(Pommes, Reis, Knoblauchkartoffeln, Zwiebelkartoffeln)



Lamm

79. Lammfilet gegrillt mit Zaziki (2)       22,80 €

Dazu Salat und Beilagen nach Wahl

Rumpsteak
ca. 300 gramm

84. Mit gerösteten Zwiebeln und Zaziki (2)               25,90 €

85. Mit Bearnaise - Champignonsoße (1,2,4,9)                25,90 €

86. Mit Metaxasoße (2,4)                   25,90 €

87. Mit Champignonsoße (1,2,4,9)                 25,90 €

Alle Rumpsteak Spezialitäten mit Salat.

Pfännchen - Spezialitäten

90. Gyros - Pfanne                    16,50 €

91. Schweinesteak - Pfanne                  17,50 €

92. Hähnchenbrustfilet - Pfanne                 18,90 €

93. Lammfilet - Pfanne                              23,80 €

94. Schweinemedaillons - Pfanne                20,90 €

95. Rinderleber - Pfanne           17,40 €

Soße nach Wahl:

Metaxa (2,4), Champignon (1,2,4,9), Bearnaise - Champignon (1,2,4,9)

Zu allen Gerichten servieren wir für Sie Salat.

Beilage inkl. im Preis nach Wahl

(Pommes, Reis, Knoblauchkartoffeln, Zwiebelkartoffeln)

Alle Preise inkl. gesetzlich geltender MwSt. und Bedienung in Euro.

Zusatzstoffe: 1. Ei; 2. Laktose; 3. Trockenobst; 4. Glutenhaltiges Getreide;

5. Konservierungsstoffe; 6. Nüsse; 7. Farbstoffe; 8. Süßungsmittel; 9. Schwefeldioxide

u. Sulfide <10 mg/kg; 10. Koffeinhaltig; 11. Chininhaltig; 12. Alkohol; 13. Joghurtdressing
enthält (1,2,4); 14. Weißkäse mit Schafskäse gemischt enthält (2)



Überbackenes
Mit Goudakäse (2)

96. Souflaki (2 Spieße)                       17,70 €

97. Gyros            17,00 €

99. Bifteki             17,90 €

100. Schweinemedaillons        21,50 €

101. Hähnchenbrustfilet          19,40 €

102. Lammfilet                      24,30 €

103. Rinderleber           17,90 €

Soße nach Wahl:

Metaxa (2,4), Champignon (1,2,4,9), Bearnaise - Champignon (1,2,4,9)

Zu allen Gerichten servieren wir für Sie Salat.

Beilage inkl. im Preis nach Wahl

(Pommes, Reis, Knoblauchkartoffeln, Zwiebelkartoffeln)

Kinderkarte
bis 12 Jahre

147. Alex Teller Gyros mit Pommes        8,50 €

148. Elisabeth Teller          8,50 €

Souflaki (Fleischspieß) und Pommes

149. Pan Teller Hacksteak gefüllt mit Schafskäse und Pommes (2,14)   8,50 €

150. Dino Teller 3 Chicken-Nuggets in Dinoform und Pommes (4)   8,50 €

Dessert

135. Vanilleeis (2,5,6) Mit heißen Himbeeren und Sahne      6,90 €

139. Griechischer Joghurt (2,5,6) Mit Honig und Walnüssen     6,60 €

140. Sanfter Engel (2,5,6) Kugel Vanilleeis mit Orangensaft   6,10 €

143. Schokotorte (1,2,4,5,6)         6,90 €

Köstliche Schokoladenbiskuitkuchen mit Schichten aus Vanille
und Schokoladencreme, bedeckt mit intensiver dunkler
Schokoladenganache und getaucht in Schokoladenstreuseln



Beilagen

121. Pommes           4,00 €

123. Knoblauchkartoffeln                    4,50 €

126. Zwiebelkartoffeln                     4,50 €

127. Reis                        4,00 €

Soßen

128. Mayonnaise                       0,50 €

129. Ketchup                       0,50 €

130. Metaxasoße (2,4)          4,20 €

131. Bearnaise - Champignonsoße (1,2,4,9)         4,20 €

132. Champignonsoße (1,2,4,9)                     4,20 €



Getränkekarte
Alkoholfreie Getränke

         0,2 l   0,4 l

Coca Cola, Cola-Light (7,8,10)     2,50 €   4,00 €

Sprite (8)        2,50 €   4,00 €

Fanta (8)        2,20 €   4,00 €

Spezi (Cola mit Fanta Mix) (7,8,10)    2,50 €   4,00 €

Bitter Lemon (8)        2,70 €   4,30 €

Ginger Ale (8,11)        2,70 €   4,30 €

         Fl. 0,25 l  Fl. 0,75 l

Carolinen Wasser (Mit Kohlensäure)    2,60 €   6,90 €

Stilles Wasser (Griechisches Wasser)    Fl. 0,5 l   4,50 €

Säfte
         0,2 l   0,4 l

Apfelsaft        2,80 €   4,70 €
Orangensaft       2,80 €  4,70 €

Kirschsaft        2,80 €   4,70 €

Bananensaft       2,80 €   4,70 €

KiBa (Kirsch- mit Bananensaft)      2,80 €   4,70 €

Alle Säfte als Schorle       2,60 €   4,40 €

Aperitif
Baileys on Ice (12)       4 cl           5,30 €

Ramazzotti (12)       4 cl    5,30 €

Aperol Spritz (7,8,9,12)      0,25 l        7,00 €

Whisky Cola (7,8,10,12)          6,00 €

Bacardi Cola (7,8,10,12)          6,00 €

Prosecco (9,12)       0,2 l    6,00 €

Hugo (Prosecco mit Holundersirup und Minze)  0,25 l    7,00 €
Martini Sekt (erfrischend, fruchtig)    0,25 l    7,00 €

         

Biere
Vom Fass

         0,3 l    0,4 l

Warsteiner Pils (12)        3,50 €  4,20 €

Alster (Pils mit Sprite) (8,12)       3,50 €   4,20 €

Krefelder (Pils mit Cola) (7,8,10,12)       3,50 €  4,20 €



FlaschenBiere

Frankenheimer Alt (12)      Fl. 0,33 l   3,90 €

Altschuss (Altbier mit Cola) (7,8,10,12)        Fl. 0,4 l                  4,50 €

Warsteiner Pils Alkoholfrei     Fl. 0,33 l   3,60 €

Alster Alkoholfrei (Hell (12), Dunkel (12), Alkoholfrei)   Fl. 0,4 l          4,40 €

Vita Malz        Fl. 0,33 l   3,60 €

König Ludwig Weizen (Hell (12), Dunkel (12), Alkoholfrei)  Fl. 0,5 l   4,80 €

König Ludwig Weizen (Hell (12), Dunkel (12), Alkoholfrei)     5,00 €

Mit Cola, Sprite (7,8,10)

Spirituosen (12)

            2 cl 

Ouzo             2,50 €

Jägermeister           2,80 €

Wodka            2,80 €

Whisky            3,00 €

Metaxa * * * * * 5 Sterne          3,40 €

Metaxa (40 Jahre)           4,40 €

Ouzo Nektar Apostolakis      Fl. 0,75 l        26,90 €

Heiße Getränke

Tasse Tee                   2,50 €

Tasse Kaffee (10)           2,70 €

Cappuccino (2)                     2,90 €

Latte Macchiato (2)           3,80 €

Milchkaffee (2)           3,90 €

Heiße Schokolade (2,7,8,10)          4,00 €

Espresso (10)            2,50 €

Doppelespresso (10)         4,40 €

Heiße Schokolade mit Amaretto und Sahne (2,12)      4,80 €

Baileys - Latte Macchiato (2,12)          4,80 €



Weinkarte

Weißwein
         0,25 l   0,5 l

            Karaffe

Chardonnay (trocken) (9,12)     6,80 €    13,60 €

Muskat-Savatiano (halbsüß) (9,12)    6,80 €    13,60 €

Retsina (geharzter Weißwein) (9,12)    6,80 €    13,60 €

Muskat-Savatiano (halbtrocken) (9,12)    6,80 €    13,60 €

Samos (Likörwein) (9,12) Süß- und Dessertwein          7,40 €             14,80 €

Weißweinschorle         6,00 €            12,00 €

Roséwein
         0,25 l   0,5 l  

            Karaffe

Syrah-Muskat (halbtrocken) (9,12)    6,80 €  13,60 €

Syrah-Muskat (trocken) (9,12)     6,80 €  13,60 €

Rotwein
         0,25 l   0,5 l

Merlot-Syrah (trocken) (9,12)     6,80 €  13,60 €

Rotwein aus bestem Anbaugebiet, leicht und trocken,

vollendeter Geschmack, besonders empfehlenswert

Cabernet Sauv.-Agiorgitiko (halbtrocken) (9,12)  6,80 €  13,60 €

         0,25 l    0,5 l

Cabernet Sauv.-Agiorgitiko (halbsüß) (9,12)   6,80 €  13,60 €

Mild mit reizendem Duft und nachhaltiger Süße

Mavrodaphne (Likörwein) (9,12)      7,40 €  14,80 €

Mit lorbeerwürzigem Aroma,
portweinähnlicher Süß- und Dessertwein



Flaschenweine

Roséwein
  

Moschofilero (halbtrocken)        0,75 l             22,50 €
Wird im Weinanbaugebiet von Mantineia in den
Bergen von Arkadia auf Peloponnes kultiviert.
Hellgelbe Farbe mit grüner Note. Bukett mäßiger
Intensität mit Düften von Rose, Zitrone und
Zitrusfrüchten. Auf der Zunge starke Noten von
Zitrusfrüchten. Mäßige Säure, die den Körper
voll mit Frische begünstigt. Angenehme Getränkestärke
mit erkennbarem leicht süßen Nachgeschmack.

Syrah (trocken)                0,75 l             22,90 €

Weltweit vertretene Rotweinsorte mit beeindruckender
Anpassungsfähigkeit an unterschiedliche Böden und
Klimata. Bei kurzer Extraktion erzeugt die Rebe
ausgezeichnete Rot- und Roséweine mit an Granatäpfeln
erinnernden rosigen Nuancen und entwickelt reiche
Aromen nach Kirschen, Blüten sowie Gewürznoten.

Der volle Geschmack ist charakterisiert durch diskrete
Tannine und knusprige Säure.

Rotwein
  

Cabernet-Agiorgitiko (halbsüß)           0,75 l             21,50 €
Von den Sorten Cabernet Sauvignon und Agiorgitiko
mit Kaltextraktion, geschmackvoll mit Aromen von
roten Früchten. Mit einem süßen Nachgeschmack
können Sie diesen rubinroten Wein wählen, um Gerichte
mit süßer Soße, Obst und Desserts zu begleiten.

Cabernet Sauvignon-Merlot (trocken)       0,75 l           22,80 €

Gelungene Mischung aus robustem Cabernet Sauvignion
aus samtenem Merlot in einem 50:50-Verhältnis
mit Merkmalen, die im griechischen Klima gestaltet
wurden. 6 Monate lang in französischen Eichenfässern
gereift. Dunkle Purpurfarbe mit Düften von schwarzen
Wildfrüchten und Gewürzen, reicher und robuster Körper
mit lebhaften Tanninen und langem Nachgeschmack.
Kann sich jahrelang in der Flasche weiterentwickeln.



Xinomavro (trocken)            0,75 l  25,00 €

Xinomavro ist die „Diva“ des griechischen Weinbaus.
Es ist eine dynamische aber delikate Rebsorte.

Konzentrierter Wein mit rubinroter Farbe, komplexes
Bouquet und milder aromatischer Intensität aus reifen
Früchten und mit Nuancen von Vegetation und
Gewürzen gereift im Fass. Vollmundig mit moderater
Säure und gleichmäßig guten Tanninen. Langer
und eleganter Abgang. Kann sich jahrelang in der
Flasche weiterentwickeln.

Agiorgitiko St. George (leicht trocken)      0,75 l  22,80 €

Agiorgitiko ist die Sorte des größten griechischen
Rotweinanbaugebiets in Nemea auf Peloponnes
und gleichzeitig eine «mehrwertige» Sorte von
Spitzenqualität und Weltklasse. Der Wein ist im Fass
gereift und hat dabei eine dunkle Farbe sowie ein
Bukett, das konzentrierte und komplexe Aromen von
roten Früchten offenbart, erworben. Auf der Zunge
reich mit reifen Tanninen und hoher Qualität.

Weißwein

Malagousia (trocken)         0,75 l             22,50 €
Malagousia wird als die Quintessenz der Wiedergeburt
der griechischen Weinberge bezeichnet, wird in fast allen
Weinanbaugebieten kultiviert und gilt als Traube mit
weltweiter Verbreitung. Farbe Hellgelb-Grün, expressives
Bukett mit Noten von Zitrusfrüchten, Pfirsich, Aprikose,
Zitrone und Jasmin. Dieser frische, betont säurehaltige
Wein, der sich im Mund rund und voll anfühlt, bietet auch
«Geschmack» für die Nase.

Moschofilero (leicht trocken)        0,75 l           22,50 €
Wird im Weinanbaugebiet von Mantineia in den
Bergen von Arkadia auf Peloponnes kultiviert.
Hellgelbe Farbe mit grüner Note. Bukett mäßiger
Intensität mit Düften von Rose, Zitrone und
Zitrusfrüchten. Auf der Zunge starke Noten von
Zitrusfrüchten. Mäßige Säure, die den Körper voll
mit Frische begünstigt. Angenehme Getränkestärke
mit erkennbarem Nachgeschmack.



Muskat-Savatiano (halbsüß)           0,75 l  21,50 €
Von den Sorten Muskat und Savatiano mit kontrollierter
Gärung, grünen Reflexen, mit Duft von Äpfeln, Rosen
und mit einem sehr süßen Nachgeschmack können Sie
diesen Wein wählen um weiße Käseplatten, süße Soßen,
Obst und Desserts zu begleiten.

Restina aus Mesogaia           0,5 l            14,90 €

Retsina wird seit Jahrtausenden in Griechenland
hergestellt, durch die Zugabe während der Gärung von
Kiefernharz der Art „Pinus halepensis“ entsteht sein
besonderes Aroma und seine natürliche Konservierung.

Sie ist ein idealer Begleiter für Vorspeisen mit intensivem
Geschmack, wie Zaziki, Knoblauchpüree und hervorragend
auch mit Auberginensalat und gebratenem Fisch.

Gerne empfehlen wir Ihnen den passenden Wein.

Alle Preise inkl. gesetzlich geltender MwSt. und Bedienung in Euro.

Zusatzstoffe: 1. Ei; 2. Laktose; 3. Trockenobst; 4. Glutenhaltiges Getreide;

5. Konservierungsstoffe; 6. Nüsse; 7. Farbstoffe; 8. Süßungsmittel; 9. Schwefeldioxide

u. Sulfide <10 mg/kg; 10. Koffeinhaltig; 11. Chininhaltig; 12. Alkohol; 13. Joghurtdressing
enthält (1,2,4); 14. Weißkäse mit Schafskäse gemischt enthält (2)
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